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CONSTANTINOS JOHN CONSTANTINOU 
Maraisburq (Transvaal) Sudafrika 



Gerat zum Grillen von Speisen 



Die Erfindung betrifft ein Gerat zum Grillen von Speisen. 

Dieses Gerat ist erfindungsgemafl gekennzeichnet durch eine Ein- 
richtung, die die zu grillenden Speisen tragt , ferner durch eine Ein- 
richtung , welche die die Speisen tragende Einrichtung auf einer end- 
losen Bahn bewegt, und durch eine Heizeinrichtung , die innerhalb der 
endlosen Bahn angeordnet ist, so daB diese Bahn sich um die Heizein- 
richtung herumerstreckt. 

Die die Speisen tragende Einrichtung kann ein Paar Scheiben ent- 
halten, die durch mehrere rings um den Umfang der Scheiben ver- 
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teilte Stangen in einem bestimmten Abstand voneinander gehalten wer- 
den. Zum Beispiel konnen vier gleichmaBig verteilte Stangen vorgese- 
hen sein, aber auch andere Anzahl von Stangen kann verwendet werden. 
Die Stangen konnen abnehmbar sein, so daB sie als SpieBe benutzt wer- 
den konnen, die die Speisen tragen. Oder es konnen an den Stangen 
Korbe schwenkbar aufgehangt und die Speisen in diese Korbe einge- 
legt werden. Die Korbe konnen aus Drahtgeflecht bestehen . Sie kon- 
nen von den Stangen abnehmbar sein. 

Eine der Scheiben kann in ihrer Mine eine Offnung haben, durch 
die die Leitungen zur Heizeinrichtung gehen konnen. Die Heizeinrich- 
tungkannein elektrischer Heizkorper sein. Der Heizkorper kann so 
gestaltet sein, daB er von unten, von den Seiten und von oben dicht an 
die Korbe oder an die Stangen heranreicht. Wenn gewiinscht, konnen 
weitere Heizelemente auBerhalb der endlosen Bahn angeordnet werden. 

Die Trageeinrichtung kann, dam it sie um die Heizeinrichtung ge- 
dreht werden kann, auf Rollen gelagert sein. 

Die endlose Bahn, auf der die Trageeinrichtung bewegt wird, kann 
ein Kreis sein, z. B. wenn die Scheiben um ihre Achse gedreht werden. 
Aber die Bahn kann statt dessen auch nicht-kreisformig sein. 

Die Einrichtung, die die Trageeinrichtung auf ihrer endlosen Bahn 
bewegt, aknn einen Elektromotor und eine Kette nebst treibendem und 
getriebenem Kettenrad an der AuBenseite von einer der Scheiben ent- 
halten. Das getriebene Kettenrad kann an einer der Scheiben befestigt 
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sein. Die Scheiben und der Heizkorper konnen in einem Gehause an- 
geordnet sein, das'von gefalliger Form sein und Wande aus feuerfestem 
Gias und einen Raum zum Stapeln gegrillter Speisen haben kann. Der 
Motor kann an passender Stelle auBerhalb dieses Gehauses oder an ei- 
ner vom Grillraum entfernten Stelle innerhalb des Gehauses angeordnet 
sein. 

Mit dieser Erfindung kann man dem Gerat zum Grillen von Spei- 
sen ein gefalliges Aufleres geben und das Gerat so einrichten, daB 
der Grillvorgang und die gegrillten Speisen von auBen beobachtet wer- 
den konnen, wodurch Kunden angezogen werden konnen. 

Die Erfindung sei nun an einem Ausfuhrungsbeispiel anhand der 
beigefugten Zeichnung beschrieben . Es zeigen: 

Fig. 1 eine Seitenansicht eines erfindung sgemaBen Gerates^ 
Fig . 2 einen Querschnitt entlang der Linie II— II der Fig . 1 . 

Das Gerat als Ganzes ist mit 10 bezeichnet. Es enthalt ein Ge- 
hause 12, das auf Beinen 14 ruht, die auf Schwenkrollen 16 laufen. 
Das Gehause 12 1st in einen Raum 18, in dem die Speisen gegrillt 
werden, und einen Raum 20, in dem gegrillte Speisen gespeichert 
werden, geteilt. 

Das im Raum 18 befindliche Gerat zum Grillen ist als Ganzes mit 
22 bezeichnet. Es enthalt zwei Scheiben 24 und 26, die durch vier 
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Stangen 28 im Abstand voneinander gehalten werden. Die Scheiben 
24 und 26 sind um eine gemeinsame Achse drehbar gelagert, und zwa. 
ist die Scheibe 24 mittels eines Achszapfens in einem Lager 30 und 
die Scheibe 26 mittels eines Ringflansches 32 auf zwei Rollen 34 ge- 
lagert. 

Die Scheiben 24 und 26 • /erden durch einen Elektromotor 36 ge- 
dreht mittels eines Kettenrades 38, das eine Kette 40 treibt, die 
ihrerseits ein Kettenrad 42 treibt, das an der Scheibe 24 befestigt 
ist. Ein Schalter 44 dient zum Ein- und Ausschalten des Elektromo- 
tors 36. 

Die Scheibe 26 hat, wie aus Fig. 2 ersichtlich, in ihrer Mitte 
ein Loch 46. Durch dieses Loch 46 erstrecken sich von einer Schalt- 
tafel 50 her elektrische Heizelemente in das Innere zwischen den 
Scheiben 24 und 26. Der elektrische Strom zu den Heizelementen 
48 wird mittels eines Schalters 52 geregelt. 

An den Scheiben 24 und 26 hangen mittels drehbarer Aufhange- 
vorrichtungen 56 und 58 eine Anzahl von Drahtkorben 54 . Die Ah- 
ordnung ist so getroffen, daB die Korbe bei der Drehung der Scheiben 
24 und 26 sich frei um ihre drehbaren Aufhangevorrichtungen 56 und 
58 drehen konnen. In den Korben 54 befinden sich die zu grillenden 

Speisen 60. 

Im Gehause 12 ist im Raum 18 eine Lampe 62 angebracht, die 
auch Hitze ausstrahlt. Ebenso ist im Raum 20 eine Lampe 64 ange- 
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ordnet. Die Lampen 62 urid 64 werden mittels eines Schalters 66 
geregelt* Im Raum 20 ist 'ferner ein elektrisches Heizgerat 68 ein- 
gebaut, welches gegrillte Speisen warmhalten soil- Die Wande des 
Gehauses 12 sind aus durchsichtigem , warmfestem Warmestoff wie 
z. B. Glas, so daB das Grillen der Speisen im Raum 18 und die ge- 
grillten Speisen im Raum 20 von dert Kunden beobachtet werden kon- 
nen. 

Im Gebrauch des Gerates werden die zu grillenden Speisen, z. B. 
Huhner, in die Korbe 54 gelegt- Die elektrischen Heizgerate 48 und 
der Elektromotor 36 werden eingeschaltet* Dadurch werden die Schei- 
ben 24 und 26 gedreht,- und wahrend ihrer Drehung werden die Korbe 
54 mit den darin eingelegten Speisen 60 im Kreise urn die Heizele- 
mente 48 herumbewegt. Wahrend dieser Kreisbewegung lim die Heiz- 
elemente 48 werden die Speisen 60 von alien Seiten der von den Heiz- 
elementen 48 ausgestrahlten Hitze ausgesetzt und dadurch an alleii 
Seiten gleichmaBig gegrillt. Wahrend einer Umdrehung der Scheiben * 
24 und 26 wird jeder Korb 54 einmal urn seine drehbare Aufhange- 
vorrichturig herumbewegt, und dadurch wird jedes Stuck der Speisen 
60 an alien Seiten der StrahlungShitze von den Heizelementen 48 wah- 
rend einer Umdrehung der Scheiben 24 und 26 einmal ausgesetzt. 

Da die, zu grillenden Speisen 60 wahrend des Grillens im Kreise 
um die in der Mitte angeordneten Heizelemente 48 herumbewegt wer- 
den >, wird die von den Heizelementen 48 ausgestrahlte Hitze wirksam 
ausgenutzt; denn es gibt keine toten Winkel wie z. B* hinter Gehause- 
wanden oder ahnlichem , die das Ausstralien von Hitze von den Heiz- 
eleftieftten 48 stdren konnten. 
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Wenn die Speisen fertig gegrillt sind, werden sie aus den im 
Raum 18 befindlichen Korben 54 herausgenommen und in den Warm- 
halte-Raum 20 gelegt. Die Heizelemente 68 sorgen dafur, daB die 
in den Raum 20 gelegten, gegrillten Speisen warmgehalten werden. 
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Anspr u c h e 



/ 0} Gerat zum Gr illen von Speisen i gekennzeichnet durch 
eine Mnrichtung (24 - 34, 54), die die zu grillenden Speisen tragt, 
ferner durch eine Einrichtung (36 - 42, 56, 58) , welche die die Spei- 
sen tragende Einrichtung (54) auf einer endlosen Bahn bewegt , und 
durch eine Heizeinrichtung (48) , die innerhalb der endlosen Bahn an- 
geordnet ist, so<laB diese Bahn sich um die Heizeinrichtung (48) her- 
uro erstreckt. 

2. Gerat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB zu der 
die Speisen tragenden Einrichtung ein Paar Scheiben (24, 26) gehoren, 
die durch mehrere Abstandhalte-Stahgen (28) im Abstand voneinander 
gehalten werden. 

3. Gerat nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet , daB 
zur Trageeinrichtung eine Anzahl von schwenkbar gelagerten Korben 
(54) gehoren. 

4. Gerat nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dafi die 
Korbe (54) schwenkbar auf den Scheiben (24, 26) der Trageein- 
richtung gelagert sind. 

5. Gerat nach einem der Anspruche 1-4, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Trageeinrichtung auf Rollen (34) gelagert ist, so 
daB sie um die Heizeinrichtung (48) gedreht werden kann. 
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6 • Gerat nach einem der Anspriiche 2 - 5 , dadurch gekenn- 
zeichnet, daB eine der Scheiben (26) mit einer Mittenoffnung (46) 
versehen ist, durch die die Heizeinrichtung (48) gefuhrt werden 
kann. 

7. Gerat nach einem der Anspriiche 1-6, dadurch gekenn- 
zeichnet , daB die Bewegungseinrichtung einen Elektromotor ( 36 ) und 
eine Antriebseinrichtung enthalt, bestehend aus einem treibenden 
Kettenrad (38), einer Kette (40) und einem getriebenen Kettenrad 
(42), das an der Trageeinrichturig (24) befestigt ist- 

8. Gerat nach einem der Anspriiche 1-7, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Heizeinrichtung (48) elektrisch betrieben wird. 
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